
РУКОМОЙНИКИОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ФАСТ-ФУДА

Витрины для временного хранения приготовленного попкор-
на с подсветкой, подогревом и ящиком для удаления мелких 
фракций и шелухи. Изготовлены полностью из нержаве-
ющей стали, ударопрочное обзорное стекло расположено 
спереди и сверху. Могут иметь разделяющую перегородку. 
Регулировка температуры от +30°С до +85°С.             

Используемые материалы: 
• шлифованная нержавеющая
сталь AISI 304 или AISI 430,
• толщина 1 мм или 1,5 мм
• закаленное стекло 6 мм

Артикул Наименование Комментарий
Длина, 

мм
Ширина, 

мм
Высота, 
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Мощность,

кВт
Напряжение,

В

320646
Витрина д/попкорна с подогревом 
1200*770*720

Нержавеющая сталь, вентилируемая, 
подсветка,+30 +85 C

1200 770 720 0,7 220

14179
Витрина д/попкорна с подогревом 
900*660*700 с разделителем.

Нержавеющая сталь, вентилируемая, 
подсветка. Разделена на две равные части 
перегородкой из оргстекла,+30 +85 С

900 660 700 1,1 220

Витрины для попкорна с подогревом

Модули многофункциональные для приготовления 
всех базовых блюд, составляющих основу фаст-фу-
да. Модули выполнены полностью из нержавеющей 
стали. На рабочую поверхность устанавливается мо-
бильное тепловое оборудование, в нижней части рас-
полагаются охлаждаемые, тепловые и нейтральные 
выдвижные ящики. Модули имеют выдвижную разде-
лочную доску из полипропилена, отделения для соу-
сов и защитный экран из ударопрочного стекла, могут 
быть стационарными, на регулируемых опорах, либо 
передвижными, на колесах. Автоматический контрол-
лер температуры, автоматическая система оттайки, 
вентилируемое охлаждение. Регулировка температу-
ры от +2°С до +8°С.

• шлифованная нержавеющая
сталь AISI 304 или AISI 430,    
• толщина металла  1 мм или 1,5 мм

Архангельск   (8182)63-90-72   
Астана   (7172)727-132   
Астрахань   (8512)99-46-04   
Барнаул   (3852)73-04-60   
Белгород   (4722)40-23-64   
Брянск   (4832)59-03-52   
Владивосток   (423)249-28-31   
Волгоград   (844)278-03-48   
Вологда   (8172)26-41-59   
Воронеж   (473)204-51-73   
Екатеринбург   (343)384-55-89  
Иваново   (4932)77-34-06   

Ижевск   (3412)26-03-58  
Иркутск   (395)279-98-46 
Казань   (843)206-01-48   
Калининград   (4012)72-03-81  
Калуга   (4842)92-23-67   
Кемерово   (3842)65-04-62   
Киров   (8332)68-02-04   
Краснодар   (861)203-40-90   
Красноярск   (391)204-63-61   
Курск   (4712)77-13-04   
Липецк   (4742)52-20-81 
Киргизия  (996)312-96-26-47 

Магнитогорск   (3519)55-03-13   
Москва   (495)268-04-70   
Мурманск   (8152)59-64-93   
Набережные Челны  (8552)20-53-41  
Нижний Новгород  (831)429-08-12   
Новокузнецк  (3843)20-46-81   
Новосибирск   (383)227-86-73   
Омск   (3812)21-46-40   
Орел   (4862)44-53-42   
Оренбург   (3532)37-68-04   
Пенза   (8412)22-31-16 
Казахстан  (772)734-952-31 

Пермь   (342)205-81-47   
Ростов-на-Дону   (863)308-18-15   
Рязань   (4912)46-61-64   
Самара  (846)206-03-16   
Санкт-Петербург   (812)309-46-40  
Саратов   (845)249-38-78   
Севастополь   (8692)22-31-93   
Симферополь   (3652)67-13-56   
Смоленск   (4812)29-41-54   
Сочи   (862)225-72-31   
Ставрополь   (8652)20-65-13   
Таджикистан  (992)427-82-92-69 

Сургут   (3462)77-98-35   
Тверь   (4822)63-31-35   
Томск   (3822)98-41-53   
Тула   (4872)74-02-29   
Тюмень   (3452)66-21-18   
Ульяновск   (8422)24-23-59   
Уфа   (347)229-48-12   
Хабаровск   (4212)92-98-04   
Челябинск   (351)202-03-61  
Череповец   (8202)49-02-64  
Ярославль   (4852)69-52-93  
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